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Pita s jabukama i pirom

Socni kola¢ od pirovog brasna
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Priprema:

Za tijesto pomijeSajte brasno s praskom za pecivo i stavite u zdjelu.
Dodajte redom preostale sastojke i mikserom (lopaticama) izmijesite
tijesto. Omotajte folijom za ¢uvanje svjezine i ostavite da odstoji na
hladnom oko 40 minuta.

2/3 tijesta razvaljajte u krug (@ 32 cm) na radnoj povrsini posutoj
brasnom. Razvaljano tijesto stavite u kalup za pitu koji prethodno
treba namastiti i posuti braSnom (& 29 cm).

" Za nadjev pomijeSajte jabuke sa sokom od limuna. Puding u prahu

pomijeSajte sa smedim Se¢erom i sokom od jabuke i mijesajudi
skuhajte puding. Pripremite Zelatinu prema uputama na omotu i
umijeSajte u vrudi puding. Dodajte jabuke sa zacinima i brusnice.
Nadjev stavite na tijesto u kalupu i poravnajte.

Preostalo tijesto na radnoj povrsini posutoj brasnom razvaljajte u krug

(@ 29 cm) i narezite na trake Sirine 2 cm. Trake tijesta poput resetke
sloZite po nadjevu, premazite vodom i pospite smedim Sec¢erom.

E-Mail: service@oetker.hr

Dr.Oetker
(2)

Dr. Oetker Hrvatska

Sastojci:

Integralno prhko tijesto:
230 g pirovog brasna

14 zli¢ica Dr. Oetker Original
Backin praska za pecivo

90 g Secera (smedeg)

1 omot Dr. Oetker Vanilin Secera
180 g mekog maslaca

1 jaje (velic¢ine M)

4 zlice mlijeka

Nadjev od jabuka i
pudinga:

650 g jabuka (oguljenih, bez
kostica, narezanih na kockice)
sok od 1 limuna

1 omot Dr. Oetker Original
pudinga s okusom vanilije

60 g Secera (smedeg)

Y2 | soka od jabuke

2 listi¢a Dr. Oetker Zelatine u
listi¢cima

1 prstohvat cimeta

1 prstohvat mljevenih klinci¢a
80 g svjezih brusnica

Za premazivanje i
posipanje:

vode

Secera (smedeg)
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Stavite kalup u sredinu prethodno zagrijane pecnice.

Elektri¢na pecnica 190 °C
Pednica na vrudi zrak 170 °C
Vrijeme pecenja: oko 35 Minute

Tip from the Test Kitchen

e Umjesto svjezih brusnica mogu se upotrijebiti i suSene brusnice.
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